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PRIHOVOR STAROSTKY

Vazeniobcania,

Toto cislo nasho miestneho casopisu sa kVam tentokrat dostava s vacsim opozdenim, za
¢o sa Vam ospravedlhujem. V poslednom obdobi sme absolvovali niekolko podujati, o
ktorych sa docitate na nasledujucich strankach. Zaroven, by som Vam chcela oznamit
niekolko novych informdcii. Uz v minulom cisle sme pisali o vystavbe domu smutku.
Reakcie Vas obcanov boli rozne. Na co dom smutuku? Preco prave pri zvonici? Dom
smutku v strede obce? Ako to tam bude vyzerat? Na vietky otazky existuju jednoduché
logické vysvetlenia. Dom smutku preto, Ze to bola posledna véla p. Bielika, ktory nam v
zaveti na to odkazal financné prostriedky. Iste si niektori z Vas povedali, Ze dom smutku
patri ku cintorinu. Odpoved je ano ale aj nie. Dom smutku, ktory vybudujeme nebude ani
vzhladom ani ucelom klasickym domom smutku. Bude to moderna stavba, s ktorou sa
zmodernizuje stred obce. Pohrebov nastastie neméavame vela.V obci neméame ani kostol
ani kaplnku, preto jednou z funkcii domu smutku by mala byt prave funkcia kostola. Vyber
lokality bol ovplyvneni hlavne tym, ze pozemaok je obecny, su na nom vsetky potrebné
siete a zaroven je lahko dostupny aj pre starsich obcanov, ktori budd mat zaujem
navstevovat omse. Vybudovanie domu smutku pri cintorine by niekolkonasobne celt
vystavbu predrazilo (kiipa pozemku, vybudovanie sieti...) a taktiez by dalo vacsi priestor
vandalizmu, nakolko je cintorin situovany mimo domovej zastav by.

DalSou novinkou je vymena spodnej brany na cintorine. V sucasnosti taktiez v obci
prebieha prekrytie Casti potoka na Poziarni. Prekrytie potoka je protipovodnhovym
opatrenim v pripade vacsich privalovych dazdov. Na prvy pohlad méze potok posobit
neskodne, ale mnohizvas v minulosti zistili, Ze dokaze napachat obrovské skody. Zaroven
vytvori pristup k oddychovej zéne, o ktorej sme uz pisali. Pre pripomenutie, oddychova
zona s obecnym ohniskom bude situovana na lavej strane potoka, kde bude vybudovany
altanok.

Okrem takychto akciinds ¢aka aj najvacsia obecnd akcia v roku a to Fizolnovy den, na ktory
vas vietkych srde¢ne pozyvam. TeSim sa, Zze sa medzi vami najdu nielen divéci ale aj
sutaziaci.

Vasa starostka




PODUJATIA, KTORE SME PRE VAS PRIPRAVILIV ROKU 2010

UVITANIEDETI

Som velmi rdda, Zze dna 6. juna sme mali
moznost dnes oslavit taku Uzasnu vec, ako
je prichod nového ¢loviecika na tento svet.

Nasa obec mala opat to Stastie, Ze bocian
zavital do nasich dvier. Je to obrovské
$tastie, Ze babatko je zdravé a silné. Pritom
povieme si normélna vec, narodenie,
kaZdy z nas sa narodil. No pre rodicov je to

vzdy zazrak. A préve tieto chvile, ako je
prvy krat pocut zaplakat svoje dietatko,
ako sirodi¢ véimne, Ze sa nan usmialo, prvé
krocky a tak dalej... ¢lovek pocituje tu
neskuto¢nl radost zo Zzivota. A to je
absolttne nenahraditelné.

S radostou sme na obecnom Urade
usporidali uvitanie deti - novych obcanov,
narodenych v roku 2009 do Zivota. V roku
2009 sa nam v obci narodili dvaja novy
obcania, ato:

Matej Soltés

Lucia Macuhova.

Po prihovore a prednese poézie boli
pritomnym detom odovzdané vecné dary
a to vo forme vkladnej knizky, pamatného
listu a malej hracky.

1

Vietci prajeme rodi¢om, aby si tieto chvile
vychutnali ¢o najintenzivnejsie, ako sa im
len bude dat. Mili rodicia postretlo Vas
velké &tastie. Ale viem, ze Vy to viete a
vazite si toho. My sa te§ime spolu s Vami. A
malym spoluob¢anom prajeme, aby sa im
ha tomto svete pacilo, aby ich neprijemné
veci v zivote radsej obchadzali a Co je
najddlezitejsie, aby bolizdravé.

Dieta, to je maly pucik,

&o rastie z lasky v zahrade,
kde ho Zivia dniinoci
bozkami snov kropene.

Dieta, to je zivotlasky,

do tela ludi viozenej,

fo je radost’i bolest matky
s odvahou otca spojeney.

Dieta, to je Zivot novy,
to je liek, ¢o rany hoji,
je to maly zazrak dni,
¢o sa nikdy neskonci.

Dieta je dar nebies dany,
modlitba tych, ¢o st sami.
Dieta— zazrak, ¢o srdcia spoji,
velka obet, ¢o za to stoji.




STRETNUTIES JUBILANTMI

Zivot je poskladany z mnohych malych dni,
ktoré prinasaju svoje radosti aj bezné starosti. Z
casu na Cas vSak pride v Zivote kazdého cloveka
den, ktory je niecim vynimocny, je doblezity.
Takychto dni je v ludskom zivote niekolko a
uchovaju sa v
pamati az do
konca.

V zivota cloveka
su milniky, v
ktorych sa treba zastavit a povedat si, ¢o dobrého sme
urobili, ¢o zlé a ¢o nés este caka. Tato nedela 6. juna bola
slavnostou pre celi obec no hlavne pre nasich jubilantovich
65-tka, 70-tka, 75-tka, ¢i 80-tka je krasne jubileum a ako
hovori basnik: ,Coze je to 70-tka, ¢oze je to za vysina, ved z
nej len kus kraja
vidno, vystup sa len zacina. Nie smutok, nie
unava, nieje nato pricina.”

Uctili sme si jubilantov, ktori svoje okruhle
narodeniny oslavili v roku 2009. Medzi naSich
jubilantov patrili:

Milada Bontova, Ludovit Cicko, Katarina
Dankova, Lydia Kluvancova, Anna Kmetova,
Magdaléna Kmetova, Valéria Koncekova, Pavol
Styk a Maria Stykova.

Drahi nasi jubilanti! Objimte svet! Starnutie sa
tym zaklina...

| Verim, Ze vsetci, Co sme stretli, vyjadrime
vdaku nasim jubilantom za ich pracovity Zivot,
vetky krasne slova, milé ismevy, dobré rady a
najma preto, ¢o vsetko pre celd nasu obec
urobil.

Prajeme im, aby tuzby, ktoré maju v srdci, boli naplnené. Prajeme im vela, vela zdravia,
osobnych Uspechoyv, Stastiaa porozumenia.




Dnes, ked'Vdm cely svet
prindSakvety,
ked'vsrdciach hnevu niet,
ked'vociach deti

vidis len Stastny svit

po rokochznova,
radost’chctizndsobit
ajnase slovd:

Viem, Ze savdacnosti
sotvadostndjde
zarokyradosti
vo chvilikazZdej,
za Stastie dopriate,
zaroky lasky,
zarukyzodrate,
za vsetky vrdsky,
ajtakvsak prijmite dnes
kyticuvdaky,
zdravia stastiaaldsky...

MEDZINARODNY DEN DETi alebo bubacka rozpravka

V nedelu 30. maja 2010 sme v popoludnajsich hodinach
pripravili pre naich najmensich predstavenie BUBACKA
ROZPRAVKA. Témou rozpravky je strach. Strach je pritomny v
sivote kazdého dietata a ma rozne formy - od jednoduchého
strachu pred tmou, po strach z bitky, Sikanovania a pod.
Projekt Strach ma velké oci vo forme viacerych vzdelavacich
a divadelnych aktivit poskytne prileZitost, aby sa deti a
dospeli zamysleli nad svojim strachom a NAJMA hladali
sposoby, ako sa ho zbavit a prekonat.

] Bubacka rozpravka a projekt Strach ma velké oci rovnako ako knizka Strasidelnik od
Daniela Heviera”..st pre deti, ktoré sa (ne)boja. Nie, nie sl v nej zarucene recepty na to, ako




sa zbavit strachu. Poskytuje viak detom
prileZitost, aby o svojom strachu porozmyslali,
aby sa o svojich hrézach porozpravaliso sebou,
s dospelymi. Pretoze aj deti mMaju pravo na svoj
strach. A maju pravo prekonatho”

DEN DETi MIKROREGIONU POD PANSKYM
DIELOM

19. juna sme pre deti z mikroregiéonu pod panskym dielom usporiadali defi deti v

Podkoniciach. Po¢asie nam velmi neprialo a tak sme
sa z futbalového ihriska museli presunut do
zakladnej Skoly. Na nélade a chuti sutazit a sportovat
tonikomu neubralo.

Doobeda sa o program postarali sermiari, ktorf pre
deti pripravili niekolko sutaznych disciplin ako
strelbazkusde, 3erm apod.

Deti mohli dalej sttazit vznamych disciplinach ako je
pretahovanie lanom, hod do plechovic, skdkanie vo
vreci. Do chuti sa vyskékali na trampoline. K dispozicii
bolitaktieZ tvorivé dielne.

Cez obednajsiu prestavku sme sa posilnili parkami,
ktoré sa usli nielen defom ale aj dospelym. Deti
dostali dzus a keksiky a pod ujatie pokrac¢ovalo.

Poobede si pre deti pripravil program Dobrovolny
hasi¢sky zbor Podkonice, ktory detom predviedol
ukazky svojej prace. Hasili sme oher nielen vodou ale
detimalimoznostvidiet ajako sa hasi penou.

Verime, Ze ti, ¢o pridli medzi nés stravili peknydenati,
Ktori zostali doma si to na budici rok rozmyslia a
pridaju sa.




MSAF

IV. rocnik
Mikroregionalnej sitaze amatérskej fotografie

1. Sutaze sa moze zucastnit kazdy, kto ma trvaly pobyt v zacastnenom mikroregione bez
obmedzenia veku.

2. Sttazi sa v dvoch kategodriach:
- farebna fotografia
- Ciernobiela fotografia

3. Fotografie musia byt vyhotovené na fotopapieri v minimalnom rozmere 18 x 24 cm a
maximalnom rozmere 30 x 40 cm a jeho odvodeniny pri zachovani dlhsej strany.

4, Kazda fotografia musi obsahovat nasledujice udaje:
- nazov fotografie
- meno a priezvisko autora
- adresu autora

5. Autori a fotografie, ktoré nesplnia hore uvedené podmienky budu zo sutaze
automaticky vyradené.

6. Rozhodnutie poroty je nanepadnutelné.

7. Organizatori sttaze si vyhradzuju pravo reprodukovat a publikovat fotografie
bezplatne za Ucelom propagacie sutaze

8. Obec postipi do mikroregionalneho kola spolu 20 fotografii.
Uzavierka pre mikroregionalne kolo: 15.8.2010

Vystava: oktober 2010
Vratenie fotografii: december 2010




RECEPTARIUM
Lapekanafazulka

Potrebujeme:

0,5 kg Cerstvej fazulky, 3 lyZice masla, 2
lyZice polohrubej muky, 4 dcl mlieka, 3
lyZice strihaného syra, 3 vajcia, sof

Ako nato:

Z fazulky odstranime vldkna, umyjeme a
uvarime v osclenejvode,

Scedime a nechame odkvapkat.

Dame ju do sklenenej ohnovzdornej
misy s 1 lyzickou masla. Zohrievame na
sporaku, aby sa vietka voda s fazulky
vyparila.

Z 2 lyzic masla a muky urobime bledu
Zaprazku, zalejeme ju mliekom, osolime
a varime kym omacka zhustne a
oddeluje saod kastrdla.

Do ciastocne vychladnutej omacky
pridame 3 lyZice strdhaného syra,
postupne primieSame Zzltka a napokon
husty sneh z3 bielkov.

Nalejeme na fazulku, pokvapkame
maslom, posypeme strihanym syromav
rure pecieme asi 30 minut.

Zapeceneé jablka

Potrebujete:

jablkda, vladské orechy, trosku masla,
Stavu z pomarancov, akykolvek lekvar
(najcastejsie pouZivam ribezlovy),
skorica, vanilkovy cukor.

Postup:

Priprava: Umyté jablkd o3upeme,
rozdelime na polky a vyberieme
jadrovniky tak, aby sme v jednotlivych
polkach urobili vacsie jamky. Do tychto

potom dame pol lyzicky ribezlového
lekvéru a lyzZicku potléenych viagskych
orechov. Na vrch dame trogku masla a
posypeme skoricou a vanilkovych
cukrom. Jablké poukladédme do janske;
misy a podlejeme pomarancovou
Stavou. Pecieme v predhriatej rire
priblizne 15-20 minlt, nie na silnom
ohni. Najlepsie chutia este teplé.

Fazulova pomazanka
Suroviny

2509 fazula

200gbdécik peceny prerasteny
2 PLjogurtbiely

1 ks cibula nasekand nadrobno
3 struciky cesnak

rascadrvenad

korenie ¢ierne mleté

sol

Postup

Den vopred namocent fazulu uvarime v
mierne osolenej vode. Precedime a
pomelieme ju na masovom mlynéeku.
Dame do misky a priddme pomlety
upeceny bravCovy bocik, rozotreny
cesnak, trochu mletého ¢ierneho
korenia, drvenej rasce a 2 PL bieleho
jogurtu.

Takto pripravené suroviny doékladne
vymieSame na hladki natierku. Natierku
natierame na chlieb, pecdivo alebo
sendvic.

Pred podavanim posypeme nadrobno
nasekanou cibulou.




Stvrty rodnik

IV. rocnik sutaze vo vareni
fazule

28.8.2010 sobota
ihrisko pri zvonici

Program:

10-30registracia sutaznych dvojic

11-00 podkiarime pod kotlikmi
13-30dovarame

14-00 porota hodnoti

14-30 Skupina historického sermuRICASSO
15-00TEMPERAMENT CIMBAL ORCHESTRA
16-00 Humorno-spevacka skupina MRCHANE
18-00 DIABOLSKE HUSLE Jana Berykho Mrenicu ml.

19-00SENZISENZUS

20-0024-00Diskotéka pod holymneboms DJSNOPKOM e

Od 11-00 hry pre deti na detskom ihrisku vedia obecného tradu
Obcerstvenie od klobasky, cez qulasik az po kebab, k tomu dobré pivko ¢i kofola a rézne
dobroty

Moderuje:Valér SVEC

Sutazné dvojice sa modzu prihlasit do
20.8.2010 osobne, telefonicky
048/4146016 alebo mailom
kyncelova@kyncelova.sk.

Tesime sa naVasu ucast.




