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~ Redakény stlpcek PRIHOVOR STAROSTKY
VaZzeni ob¢ania,
Vazeniobgania,
nad’alej by sme Vs radi poziadali o
zasielanie Vasich prispevkov,
receptov, postrehov, bud na po kratkej letnej pauze Vds opdt’ oslovujem prostrednictvom nasho obecného casopisu.
emailova adresu redakcie, pripadne  Pauza v3ak neznamend, Ze by sme cez leto zahal'ali, prave naopak! Podarilo sa nam naplanovat

do schranky na obecnon turade.

RECEPTAR

Kung-Pao (original Cina)
Suroviny

1/2 kg kuracieho mésa (prsia, prip.
vykostené tmavé méso),

2-3 hrste arasidov (alebo
posekanych mandli),

1/2 Iyzicky soll,

lyzi¢kaml. éterneho korenia,

/2 lyzicky ml. zézvoru,

1/2 lyzitky glutasolu (nemusi byt’),
2-3 lyzice solamylu,

I dcl sojove] omacky,

ole},

| mald chili papricka alebo |
strucik cesnaku - podia chuti

Postup

Miso pokrajame na prazky (€ina),
v mise zmieSame s polovicou
sojove] omacky, ¢iernym korenim,
solou, zazvorom, solamylom a
glutasolom. Nechame marinovat' v
chladnicke cca 2 - 3 hodiny (¢im
dlhiie, tym lepsiie, miso
marinované do druhého dna je
krehucké ako sen. Odporuame
preto pripravit marinadu den
vopred, aby miso malo dostatok
¢asu nasiaknut’ koreniny a arému).
Na panvici zohrejeme olej (cca 4-3
lyzic), ked chceme jedlo pikantné,
opetieme 1 rozdrobenu chils
papricku alebo pokrajany cesnak.
Pridame méso a opekame na
miernom plameni zo vSetkych
stran cca. 3-4 minuty, kym
nezhnedne. Pridame araSidy a
opekame daliie asi 3 mindity.
Nakoniec priddme zvy3nu sojovi
omacku, vtedy to za¢ne prskat’ a
fumiet’, miso zhnedne do findlne;
podoby ajedlo je hotove.

viacero inovicii nadej malej obee, ktoré ako verim sprijemnia zivot najma Vam, obyvatel'om.

V priprave je vystavba nového detského inriska, novej autobusovej zastavky (celej z dreva,
mysleli sme aj na estetické posolstvo), samozrejme sa tesime na nasu zatial najvicsiu spolo¢ni akeiu
a to Fizolitovy defi. Pokial sa cheete ziCastnit na fomto dni nielen ako host, pripadne sit'aZiaci, ale
ako stidast kultirneho programu, dajte nam vediet. Radi privitame vSetky pozitivne navrhy.

 Akiste ste si v§imli prebiehajicu vystavbu inzinierskych sieti najmd v okoll Obecného
aradu. Je to pre dobro celej obce, preto by som Vés rada poZiadala o trpezlivost, pokial prace
prebiehaju. A takisto o toleranciu voci ostainym udastnikom cestnej premavky.

Dufam, Ze ste prezili prijemné leto, plné krasnych zazitkov a nacerpali ste energiu do
Jalsieho roka. Ak mate zazitky z dovolenky, o ktoré by ste sa radi podelili s itate'mi, nevahajte a
napiste nam! ,

Na d’algiu spolupracu s Vami sa te§im ja, ale aj zvySok zamestnancov Obecného Gradu.

S pozdravom,
Vasa starostka

OZNAMY

- diia 6. speptembra oslavime Defi samospravy. Prave v tento den Slovenska narodna rada v
roku 1990 prijala zdkon o obecnom zriadeni, ktory vytvoril zdkladny ramec pre konstituovanie
demokratickej samospravy na Slovensku.

_ako si uz viaceri z Vas vsimli, zadali sme s vystavbou autobusovej zastavky - Kyncelova li.
Zastavka bude dokondeni v pricbehu mesiaca september.

- 7 cintorina sme odstranili velkoobjemovy kontajner, nakol'ko ho viac vyuZivali cudzi fudia a
vyvézali do neho bezny komunalny odpad z domacnosti. Kontajner nahradia v blizkom case
odpadkové kose.

- september nam prinesie aj va¢sie kultiirne podujatie, o ktorom sa doditate viac na drubgj strane
Bonzacika.
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Rozpis odvozu separovaného zberu na rok 2007 - september

18. 09. 2007
prosime ob¢anov, aby vrecia vyloZili v den vyvozu do 6.00 hod rano

dn - a—_—




Fizolnovy den v Kyncel'ove}

Vazeniobéania,

radi by sme Vas informovali o naSej obecnej akeii pre verejnost’s nazvom F izolitovy den. Jedna sa o prvy
roénik akcie, ktora sa difame stane pravidelnou sit’ast’ou ziaveru Kyncel'ovskeho leta. jednodnovy
program, kde sa moze prist’zabavit’ cela rodina. |

Hlavnou napliiou dia je sit’aZz dvojic vo vareni jedal na baze fazule. Vyber jedla je individualny,
zalezi len na preferencii siiaziaceho timu. Zucastnit’ ako divaci, ale aj ako sut’aziaci, sa mozu vsetci
zAujemcovia. Preto prid’te a pozvite aj svojich znamych, alebo rodinnych prislusnikov, teSime sa na Vasu
ucast’.

Prihlasit’ sa ako sit’aZiaci je moZné do 18. septembra osobne, alebo listom na adresu Obecného
aradu, pripadne e-mailom. Sat’aziaci si prinesi vlastné naradie, vratane koltlika a suroviny na pripravu
fazulového jedla podl’a vlastného receptu. K dispozicii bude dostatok dreva, vody, v pripade potreby a]
plynovy sporak.

Program dna:

Prva ¢ast’ - varenie fazule
10:00 - 11:00 Prezentacia sat’aziacich
11:00 Zahajenie sut’aZze vo vareni
14:00 Vyhodnotenie a odevzdanie cien

Druha ¢ast’ - Kultirny prograim
14:00 - podl’a nalady
Hudobna skupina BATOH
Romska skupina Dzivipen
OZ DLANE a DD VALASKA vystiipia s programom “Nase deti - Ked’ v maji su Vianoce”
Ve&erna zdbava pod holym nebom so samotnym DJ BOBOTOM!
A samozrejme... TOMBOLA o zaujimaveé ceny.

Sudast’ou kultirneho programu buda predajné vystavy remeselnikov a Pudovych umelcov.

Tesime sa na Vas v
SOBOTU, 22.septembra 2007

S prianim prijemnej zabavy,

Organizaény vybor Fizoliového dna
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